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Situación actual y proyecciones 
de la castaña en Chile

Jean Paul JOUBLAN
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$150 a 250 /kg
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Distribución en Chile
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AÑOS VALORES FOB VOLUMEN (kn) PRECIO PROMEDIO
US$ US$/KN

2000 $ 31.895 30704 1,04
2001 $ 87.920 63163 1,39
2002 $ 135.400 186334 0,73
2003 "���
���� ��
���� 0,75
2004 "�
�
�
�� 
����
� 0,90
2005 "�������� ������
 0,69
2006 "�������� ������� 0,84
2007 "��
����� �
����� 1,00
2008 "���������� �����
� 1,42
2009 �������"���������������� �
����� 0,91
2010 �"������������������������ ������� 0,87

ODEPA
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AMERICANO          CHINO                  JAPONES                EUROPEO

Frutos de las distintas especies de castaño:
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- Alta producción y estable en el tiempo 

- Calibre de frutos medio a grande ( 40 a 80 frutos/kg) 

- Buena presentación (color marrón rojizo y brillo) para 
venta en fresco. 

- AUSENCIA DE TABICACION, es decir que la pulpa 
no esté agrietada y que la piel interna no se 
introduzca en ella. 

- FACILIDAD DE PELADO, es decir que la piel interna 
se desprenda. 

Fuente: Pedro Hal� artegaray

VARIEDADES

FRUTOS
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VARIEDADES

��������	  �, – -.. % �� �
 ���	� % á��%���

/0��� ��
�1��2 ��
�� ����� 1��

����2 �	
�� ���%� ���� ��
��1�� %�������� �� ����� �
 ��������
��

/3	��� ��
������� � �"&���"���� �����$��� ��1�� �� í+
�������

/������ 	�� �	���� ��%���� "�& �� � í��



13-05-2011

8

����$�	
�

3�	�"��4'�0�



13-05-2011

9

VARIEDADES

Précoce de Migoule (casta ña),

Origen  : C. crenata x C. sativa hibrido natural.
Clon Francés : CA 48
Arbol:
Vigor : Medio a débil
Forma : Muy erguida y poco ramificada
Entrada en producción : Rápida 2 a 3 años 
Productividad : Fuerte pero puede afectar el calibre

También es un híbrido entre castaño europeo y japonés, de buen tamaño y 
madurez temprana (Breisch et al, 1995). 
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CASTELL BORELLO Marrone CUNEO
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1. Tamaño. Semillas grandes para consumo fresco, tamaño
mediano a pequeño para ser conservada y envasada.

2. Uniformidad en el color de la cáscara. pardo tierno o
pardo oscuro, dependiendo del cultivar.

3. Brillo

4. Llenado de cápsulas. Permite apreciar el grado
deshidratación de las castañas frescas. La óptima calidad de
consumo debe estar entre 25-30% de humedad después del
horneado.

Índices de Calidad
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5. Libre de defectos. Como golpes, rajaduras, rebrotes y
pudriciones

6. Facilidad para remover el integumento, cobertura o
cáscara de la semilla.

7. Dulzor. Es un factor muy importante para asegurar un
adecuado sabor; la castaña contiene entre 40 a 45% de
carbohidratos, sobre todo almidón, el cual es posteriormente
convertido en azúcares cuando las semillas son mantenidas a
20-25ºC durante 3-4 días, justo antes de venderlas al
consumidor final.

8. Ausencia de sabores indeseables.

Índices de Calidad
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Implantación de  polinizante

• 1ère posibilidad : polinizante sin interés frutal
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Los portainjertos

C. sativa es sensible a Phytophtora sp. y existe heterogeneidad
genética.
CA 15 : Gama estrecha de compatibilidad, más bien es una variedad para producción

directa.
CA 90 : Gran vigor para zonas sin heladas muy importantes.
CA 74 : Adaptado a zonas o suelos delgados y huertos de alta densidad.
CA 118 : Para climas continentales, sensible al frío (hielo) inducido también a la variedad.
CA 07 : Para condiciones frías, buena compatibilidad pero no tiene una gran tolerancia a

Phytophtora.
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COSECHA Y POSTCOSECHA
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Conservación del fruto

- El fruto del castaño, debido a características inherentes de 
humedad y contenido de almidón, presenta dificultad en la 
conservación de la calidad si se desea conservar como fruto 
fresco.

- A diferencia de la mayoría de los frutos secos,en el castaño
se debe evitar que pierda humedad.

- Elevado contenido de humedad del fruto (45/50%), permite
una mayor actividad de microorganismos que en otros frutos
de nuez. Para evitarlo se debe conservar el fruto en
condiciones de baja temperatura y alta humedad relativa
durante la postcosecha.

COSECHA MECÁNICACOSECHA MECÁNICA

Máquina con cepillos
(1 ha in 1-3 h)

Con tambores rotativos
(1 ha en 1-3 h)

Por aspiración 
(140-450 kg/h)
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EsterilizaciónEsterilización
••en agua a 50 en agua a 50 °°C durante 45 minutosC durante 45 minutos
••secado sobre hormigón, mezclando a menudo o en estu fas secado sobre hormigón, mezclando a menudo o en estu fas 
de desecación o con ventilación forzadade desecación o con ventilación forzada
••Conservación: 3Conservación: 3--4 meses4 meses

Tratamiento  con agua fría, “Curado”Tratamiento  con agua fría, “Curado”
••1818--20 20 °°C durante 4 C durante 4 --7 días 7 días 
••Secado sobre hormigón, mezclando frecuentemente o e n Secado sobre hormigón, mezclando frecuentemente o e n 
estufas de desecación o con ventilación forzadaestufas de desecación o con ventilación forzada
••Conservación: 5Conservación: 5--6 meses6 meses

SecadoSecado
••la humedad  es reducida a < 10 % del peso frescola humedad  es reducida a < 10 % del peso fresco
••algunas características del fruto fresco se pierden  y algunas características del fruto fresco se pierden  y 
adquieren un aroma característicoadquieren un aroma característico
••luego son peladas y seleccionadas antes de ser pues ta en luego son peladas y seleccionadas antes de ser pues ta en 
el comercio o trasformada en harinael comercio o trasformada en harina

Conservación de las castañasConservación de las castañas
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SENSIBILIDAD: PRECIO TIR VAN

US$/kg % M$

1,5 8 4640
4500 kg/ha 2,0 15 9127

3,0 24 18166

2000 kg/ha 2,0 5 2546



13-05-2011

24

Situación actual y proyecciones 
de la castaña chilena

Jean Paul JOUBLAN

1. Cosecha de la castaña está orientada al mercado local y
nacional,

2. De esta forma muchas veces la castaña permanece en el
suelo por días en contacto con la tierra y para cosecharla
se guarda en sacos de plástico donde las temperaturas se
elevan generando la pérdida de la calidad del fruto.


